
GUIDE D’UTILISATION PFC BRASERO

1. Caractéristiques techniques

Caractéristiques LE CITADIN LE CARRÉ L’OCTOGONE LA REMORQUE

Dimensions H : 85cm, plancha : 64cm H : 95cm, plancha : 75cm H : 95cm, plancha : 75cm 500x1080mm (x2)

Poids 30kg 50kg 50kg >750kg

Foyer Acier corten Acier corten Acier corten Acier corten

Plancha

Format

Quincaillerie - écrous M8 Acier Zingué : 14
- vis M8 L20 tête bombé 
Acier Zingué : 14
- écrous M8 inox : 12
- vis tête bombé M8 L20 
inox : 12
- écrous M8 Acier Zingué : 8
- vis M8 L20 tête Hexa  Acier 
Zingué : 8
- écrous M10 Acier Zingué : 4
- vis M10 L25 tête Hexa  Acier 
Zingué : 4

- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis M8 L20 tête Hexa Acier 
Zingué : 12
- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis M8 L20 tête Hexa  Acier 
Zingué : 12
- écrous M10 Acier Zingué 
: 16
- vis M10 L40 tête Hexa  Acier 
Zingué : 4
- vis M10 L25 tête Hexa  Acier 
Zingué : 4
- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis japy (tête bombé sans 
empreinte) M8 L20 Acier 
Zingué : 12
- écrous M8 inox : 12
- vis tête bombé M8 L20 
inox : 12

- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis M8 L20 tête Hexa Acier 
Zingué : 12
- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis M8 L20 tête Hexa  Acier 
Zingué : 12
- écrous M10 Acier Zingué 
: 16
- vis M10 L40 tête Hexa  Acier 
Zingué : 4
- vis M10 L25 tête Hexa  Acier 
Zingué : 4
- écrous M8 Acier Zingué : 12
- vis japy (tête bombé sans 
empreinte) M8 L20 Acier 
Zingué : 12
- écrous M8 inox : 12
- vis tête bombé M8 L20 
inox : 12

N/A

Instruction de montage des braseros ent kit.

Scannez le QR Code ci-dessous ou rendez-vous sur notre site www.pfcbrasero.fr pour accéder 
aux vidéos de montages. 

Étapes principales :

1.	 Déballez soigneusement tous les éléments
2.	 Vérifiez la présence de toutes les pièces (voir vidéo Youtube)
3.	 Suivez la vidéo étape par étape
4.	 Vérifiez la stabilité finale avant utilisation, contrôler les risque sur la zone ou vous l’installez. 

En cas de difficultés : contact@pfcbrasero.fr

3. Première utilisation - culottage de la plancha

Scannez le QR Code ci-dessous ou rendez-vous sur notre site www.pfcbrasero.fr pour accéder à 
la vidéo de culottage de votre brasero.  

ÉTAPE 1 : NETTOYAGE À FROID
Avant la première utilisation, la plancha doit être nettoyée :
1.	 Porter des gants de protection.

Acier certifié alimentaire 6 à 10mm

Acier corten épaisseur 2 à 3mm

Emballage carton (vente & location)

Monté 
(location)



2.	 Nettoyer avec : 
•	 Eau chaude savonneuse (liquide vaisselle)
•	 Nettoyage avec éponges
•	 Rincer abondamment à l’eau claire   
•	 Sécher complètement avec un chiffon propre

3.	 NE PAS utiliser : 
•	 Produits chimiques agressifs
•	 Produits décapants

ÉTAPE 2 : CULOTTAGE (PREMIÈRE CHAUFFE)
ATTENTION : Cette opération produit de la fumée. Réaliser UNIQUEMENT en extérieur bien ventilé. 
1.	 Allumer le brasero (charbon/bois sec)
2.	 Une fois les braises formées, placer la plancha
3.	 Laisser chauffer 10-15 minutes 
4.	 Appliquer une fine couche d’huile alimentaire :

•	 Huile de tournesol, colza ou arachide 
•	 Étaler avec un chiffon propre ou papier absorbant 
•	 DANGER : Utiliser une pince longue (surface très chaude - risque de brûlure grave)

5.	 Laisser chauffer 5 minutes supplémentaires. L’huile va créer une patine protectrice
6.	 Éteindre et laisser refroidir COMPLÈTEMENT (plusieurs heures)
7.	 Essuyer l’excédent d’huile avec du papier absorbant 
8.	 Prêt pour la cuisson

DANGERS PENDANT LE CULOTTAGE !

INTERDICTIONS OBLIGATIONS

NE JAMAIS réaliser en intérieur (fumées) Utiliser UNIQUEMENT des ustensiles à long manche

NE JAMAIS toucher la plancha pendant la chauffe Porter des gants haute température

NE JAMAIS verser d’eau sur la plancha chaude Tenir enfants et animaux à distance 

4. Consignes de sécurité essentielles

RISQUES DE BRÛLURE

•	 Les surfaces du brasero atteignent des températures très élevées
•	 Ne pas toucher pendant et après utilisation
•	 Tenir les enfants et animaux à distance

RISQUES D’INCENDIE
•	 Utiliser UNIQUEMENT en extérieur
•	 Placer sur surface stable, plane et ininflammable
•	 Distance minimale de sécurité : 3 mètres de tout matériau combustible 
•	 Ne jamais laisser sans surveillance 

RISQUES D’INTOXICATION AU MONOXYDE DE CARBONE
•	 Ne JAMAIS utiliser en intérieur ou sous abri fermé
•	 Utiliser uniquement en extérieur bien ventilé 
•	 Le monoxyde de carbone est invisible et mortel



RISQUES D’EXPLOSION
•	 Ne jamais utiliser d’essence, alcool ou liquide inflammable pour allumer
•	 Utiliser uniquement des allume-feux et combustibles autorisés

COMBUSTIBLES AUTORISÉS

•	 Charbon de bois
•	 Bois sec et non traité

COMBUSTIBLES INTERDITS
•	 Bois traité, peint, vernis
•	 Déchets plastiques
•	 Essence, alcool, liquides inflammables

CHARGE DE COMBUSTIBLE
NE JAMAIS dépasser 50% de la capacité du foyer en combustible.

5. RÉGLEMENTATION ET OBLIGATIONS LÉGALES

A) RÉGLEMENTATION LOCALE

Il n’existe pas de réglementation nationale uniforme sur les distances exactes pour les braseros.

La réglementation est à 3 niveaux : 
1.	 Règles générales (Code civil, sécurité incendie)
2.	 Arrêtés préfectoraux (département)
3.	 Arrêtés municipaux (commune)

FEU EN EXTÉRIEUR

Principe général : Les feux en extérieur sont réglementés localement. 
Arrêtés préfectoraux :
•	 Interdiction totale ou partielle selon saison (risque d’incendie)
•	 Particulièrement en été dans le Sud (risque de feux de forêt)
•	 Renseignement en mairie ou préfecture 
•	 Certaines communes interdisent totalement les feux
•	 D’autres imposent des distances (ex: 10m des habitations voisines)
•	 Horaires autorisés

OBLIGATION UTILISATEUR

Avant toute utilisation, vérifiez auprès de votre mairie que l’utilisation d’un brasero est autorisée.

Certaines communes ou départements interdisent ou réglementent les feux en extérieur, notam-
ment en période de sécheresse.

Le règlement de copropriété peut interdire :

•	 Braseros sur balcons/terrasses
•	 Feux en extérieur dans parties communes

Si vous habitez en copropriété, vérifiez le règlement intérieur avant utilisation.

Article 1240 du Code civil : Obligation de ne pas causer de troubles anormaux de voisinage
Risques :
•	 Fumées excessives
•	 Odeurs
•	 Cendres volantes



Conseils :
•	 Utiliser du charbon de qualité (moins de fumée)
•	 Respecter les horaires raisonnables
•	 Informer les voisins si grande réception

L’utilisation d’un charbon de qualité causera moins de fumée et et de cendre. 

B) ASSURANCE HABITATION
Nous vous recommandons de déclarer votre brasero à votre assurance habitation pour garantir 
une couverture optimale.

Pourquoi ?
•	 Couverture en cas d’incendie causé par le brasero
•	 Responsabilité civile si dommages aux voisins

C) USAGE PROFESSIONNEL/ERP

Si vous utilisez ce brasero dans un établissement recevant du public (restaurant, camping, évé-
nement), vous devez :
 
•	 Obtenir l’autorisation de la commission de sécurité
•	 Respecter les distances de sécurité (souvent 5-10m des bâtiments)
•	 Disposer de moyens d’extinction à proximité (extincteur, seau de sable)
•	 Assurer une surveillance permanente
•	 Contactez votre mairie ou préfecture.

D) HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Règlement CE 852/2004 : Hygiène des denrées alimentaires
Exigences :

•	 Matériaux en contact alimentaire (notre plancha acier est conforme)
•	 Nettoyage et désinfection avant et après chaque utilisation

6. UTILISATION DU BRASERO

AVANT chaque utilisation :
A) INSPECTION VISUELLE

OBLIGATOIRE - Vérifier l’état du brasero
 
Vérifier :
•	 Absence de rouille excessive (sinon poncer avec une brosse métallique à chaud pour suppri-

mer celle ci = caléfaction. Puis rincer à l’eau clair)
•	 Pas de déformation excessive (gondolement)
•	 Pas de fissures
•	 Stabilité de la plancha sur le brasero

Si défaut constaté :
•	 NE PAS utiliser
•	 Contacter le SAV : contact@pfcbrasero.fr
 



B)NETTOYAGE AVANT CUISSON
Si la plancha n’a pas été utilisée depuis plusieurs jours/semaines :

1.	 Essuyer avec chiffon propre et sec (enlever poussières, toiles d’araignée)
2.	 Si présence de rouille superficielle (normal) :

•	 Frotter avec papier absorbant huilé
•	 La rouille partira à la première chauffe

3.	 Préchauffer la plancha 5 minutes avant cuisson

7. ENTRETIEN DE LA PLANCHA

A) NETTOYAGE À CHAUD

PROCÉDURE SÉCURISÉE :

1.	 Retirer les gros résidus alimentaires avec spatule métallique à long manche
2.	 Verser un PETIT verre d’eau (100-200 ml) sur la plancha chaude

ATTENTION :
•	 Projection de vapeur brûlante
•	 Se tenir à distance (bras tendu)
•	 Protéger le visage
•	 Verser lentement

3.	 Gratter immédiatement avec grattoir plancha (à long manche)
4.	 Essuyer avec papier absorbant (pince longue)
5.	 Répéter si nécessaire (eau + grattage)
6.	 Une fois propre, appliquer une fine couche d’huile (protection contre la rouille)
7.	 Laisser refroidir COMPLÈTEMENT

B)APRÈS CHAQUE UTILISATION

IMPÉRATIF : Appliquer de l’huile sur la plancha après utilisation pour éviter la rouille.

8. GARANTIE - 2 ANS

Votre brasero PFC bénéficie de la garantie légale de conformité de 2 ans à compter de la date de 
livraison.

CE QUI EST COUVERT :
 
•	 Défauts de fabrication
•	 Défauts de conception
•	 Non-conformité à la description
•	 Défaut d’installation (si montage par nos soins)

CE QUI N’EST PAS COUVERT
 
•	 Usure normale (patine acier corten, rayures)
•	 Mauvais usage (utilisation intérieur, liquides inflammables, surcharge)
•	 Défaut d’entretien (rouille excessive par manque d’entretien)
•	 Modification du produit (soudure, perçage ajoutés)
•	 Cas de force majeure (incendie, inondation, vol)



COMMENT FAIRE UNE DEMANDE DE GARANTIE ?

 1. Contactez notre service client :
•	 contact@pfcbrasero.fr
•	 06.89.73.85.35

2. Fournissez :
•	 Votre facture (preuve d’achat)
•	 Description du défaut (avec photos/vidéos)

3. Nous analysons votre demande en 3 jours ouvrés.

4. Solutions possibles :
•	 Réparation gratuite (pièce + main d’œuvre)
•	 Remplacement gratuit
•	 Remboursement (si réparation impossible)

  5. Délai de traitement : 1 mois maximum

FRAIS

La mise en œuvre de la garantie est GRATUITE pour vous (sous réserve que le défaut soit couvert).
Nous prenons en charge :

•	 Frais de réparation ou remplacement
•	 Frais de retour du produit défectueux
•	 Frais de livraison du produit réparé/remplacé

CONSERVATION DE LA FACTURE

IMPORTANT : Conservez votre facture pendant toute la durée de la garantie (2 ans minimum).
 
Elle constitue la preuve d’achat et la date de début de garantie.
 

 
9. CONTACT ET SAV

PFC BRASERO
 
•	 Adresse : 50 Route de Brach 33480 Sainte-Hélène
•	 Email : contact@pfcbrasero.fr
•	 Téléphone : 06.89.73.85.35
•	 Site web : www.pfcbrasero.fr
•	 Notices et tutoriels vidéos : www.pfcbrasero.fr/notice

VERSION IMPRIMÉE

Ce document contient les consignes de sécurité critiques. La consultation de la notice est 
OBLIGATOIRE avant toute utilisation. En utilisant ce produit, vous reconnaissez avoir pris 
connaissance des consignes de sécurité et de la notice complète d’utilisation. 
Conservez ce document pendant toute la durée de vie du produit.




